
Réf. J 4108

Réf. J 4106

Le coffret Tariquet

Grignotage
• 1 Terrine de Campagne aux Pruneaux et à la Vieille Prune .   .    .    .   100 g

Mise en Bouche
• 1 Soupe Fine aux Cèpes .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 50 cl

Entrée
• 1 Verrine de Foie Gras de Canard Entier Artisanal .   .   .   .   .   .   .   .   . 120 g

• 1 Confit de Framboise (accompagnement Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux 2014 

Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  75 cl

Plat 
• 1 Risotto de Volaille au Monbazillac .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   400 g

• 1 Sauce aux Cèpes artisanale .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   65 g

• �1 Vin Rouge IGP Comté Tolosan Famille Grassa  

Cuvée « Légende du Lac » 2014 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 75 cl

Dessert 
• 1 Sablé Artisanal Abricot Coquelicot .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 50 g

• 1 Compote de Cerise et Pomme au Kirsch .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   120 g

• 1 Douceur Ananas, Pomme et Fruit de la Passion .   .   .   .   .   .   .   .   . 120 g

Douceurs 
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   100 g

• 5 Papillotes de Chocolat et Pâtes de Fruits Révillon Maître Chocolatier

• 1 Carte de vœux

• 1 Valisette Carton « L’Exception Culinaire » (40.5 x 31.5 x 12.5 cm)

Grignotages
• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  100 g

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   150 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .    .    .    .    .    .    .  32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Gascogne Domaine de Tariquet  

« Cuvée Classic » Propriétaire Récoltant 2014 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    75 cl

Douceurs
• 1 Cake Artisanal de Noël aux Agrumes et Chocolat Noir .   .    .    .    .    .  80 g

• 1 Sachet d’Amandes enrobées de Chocolat .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   90 g

• 1 Carte de Vœux

• 1 Valisette Carton « L’Exception Culinaire » (39.5 x 19.5 x 12.5 cm)

Quelles que soient les quantités à partir de 10 unités

Quelles que soient les quantités à partir de 10 unités

Le colis de Noël

Offres
Spéciales

JUSQU’AU 10  novembre

O
FFRE

SPÉCIALE

33, 00 €

O
FFRE

SPÉCIALE

22, 00 €

Prix Public

66,90 €

Prix Public

39,90 €

O
FFRE

SPÉCIA
LE

O
FFRE

SPÉCIA
LE

30,00 € TTC

20,00 € TTC

120 colis par palette

60 colis par palette

Soit 27,59 HT

Soit 18,48 HT

TTC

TTC



Créateur de paniers 

gourmands  
depuis 1973

CATALOGUE DE paniers GOURMANDS 

Offre réservée aux Collectivités, Mairies, COS, CCAS

w w w . p a n i e r d u g o u r m a n d . c o m
Place de la Liberté - Hôtel de Maleville - B.P. 39 - 24201 Sarlat cedex - Tél. 05 53 30 81 30 - Fax : 05 53 30 81 39 - cellierduperigord@gmail.com



Depuis plus de 40 ans au service des entreprises, le Cellier du Périgord, 

petite maison familiale installée en plein cœur de Sarlat, vous présente son 

catalogue de coffrets cadeaux.

Profitant d’une expérience qui perdure depuis trois générations, le Cellier 

du Périgord sera pour vous le gage de colis soignés, présentés de façon 

originale et livrés dans des délais scrupuleusement respectés, au jour près.

N’hésitez pas à utiliser la demande de devis gratuit jointe à cette plaquette, 

nous sommes toujours spécialistes du colis sur mesure.

Nous vous proposons toute une gamme de produits fins, artisanaux ou 

même bio.

� Bienvenue en Périgord

Catalogue de paniers gourmands   

Réservé aux collectivités, CCAS, COS et Mairies

En choisissant notre société pour vos colis de fin d’année et parce que 

nous collaborons avec un centre d’aide par le travail, vous soutenez 

des personnes handicapées et les aidez à s’insérer socialement et 

professionnellement.  

Tout comme vous, le Cellier du Périgord est sensible à la protection de 

l’environnement. C’est pourquoi notre société met plusieurs moyens en 

place pour une réduction de notre impact environnemental, et a adopté 

les mesures suivantes:

• Les colis sont confectionnés dans des valisettes en carton 

fabriquées à partir de forêts gérées durablement, replantées autant 

qu’elles sont exploitées. Ces valisettes bénéficient 

d’ailleurs du label FSC.

• Les Particules de calage sont “bio” et donc biodégradables, 

issues d’amidon de maïs, parfaitement naturelles et que l’on 

peut mettre au compost, ce qui est un gros plus par rapport 

aux calages conventionnels dont on ne sait que faire après 

ouverture.

• La frisure, autre particule composant votre colis, est à 100% 

issue de papier recyclé.

Conditions de vente et d’expédition
Nos prix sont valables jusqu’au 31 décembre, sauf modification, entre temps, du taux de TVA. Ils s’entendent toutes taxes comprises départ Sarlat.

Toute commande est soumise à une confirmation écrite du client. Les collectivités ne sont pas soumises à acompte pour validation de commande.

Nos expéditions sont assurées. En cas de perte ou d’avarie dûment constatée et mentionnée sur le bon de livraison, les colis seront aussitôt remplacés.  

Nous vous prions de bien vérifier les cartons à leur arrivée.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 

Sous réserve d’erreurs typographiques. Photos non contractuelles - Photos : Studio 8 - Conception impression :

 

Conception 
et impression : 
Conception 
et impression : 

Impression : 

Conception 

®

Toutes nos conditions sur 

panierdugourmand.com 

Échantillons
Afin de juger de la qualité et de la présentation du colis 

sélectionné, vous pouvez recevoir sur simple demande,  

un exemplaire du coffret choisi, il vous sera gracieusement 

offert en cas de commande supérieure à 50 unités.

• Lauriers d’Argent de la Gastronomie Média C.E.

• Lauriers de Bronze de la Gastronomie Média C.E.

• Prix d’excellence - C.E.C. Magazine N° 60

• 1
er

 Prix test Qualité C.E.C. Magazine N° 53

Le Cellier du Périgord 

Place de la Liberté - Hôtel de Maleville

24200 Sarlat - Tél. 05 53 59 17 94

Le Cellier du Périgord

2 place de la Halle - 24250 Domme

Tél. 05 53 30 32 11

Le Cellier du Périgord 

Faye Basse - 24220 Vezac

Tél. 05 53 30 81 30

Nos 3 magasins

Les

coffrets

cadeaux

Recommandé par

Réf. J 4106

Grignotage
• 1 Terrine de Campagne aux Pruneaux et à la Vieille Prune .   .   .   .   .   . 100 g

Mise en Bouche
• 1 Soupe Fine aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   50 cl

Entrée
• 1 Verrine de Foie Gras de Canard Entier Artisanal .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120 g

• 1 Confit de Framboise (accompagnement Foie gras) .   .    .    .    .    .    .    .    .    .  32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux 2014 

 Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   75 cl

Plat 
• 1 Risotto de Volaille au Monbazillac .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 400 g

• 1 Sauce aux Cèpes artisanale .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  65 g

• �1 Vin Rouge IGP Comté Tolosan Famille Grassa  

Cuvée « Légende du Lac » 2014 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 75 cl

Dessert 
• 1 Sablé Artisanal Abricot Coquelicot .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  50 g

• 1 Compote de Cerise et Pomme au Kirsch .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    120 g

• 1 Douceur Ananas, Pomme et Fruit de la Passion .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120 g

Douceurs 
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

• 5 Papillotes de Chocolat et Pâtes de Fruits Révillon Maître Chocolatier

• 1 Carte de Voeux

• 1 Valisette Carton « L’exception culinaire » (40.5 x 31.5 x 12.5 cm)

Quelles que soient les quantités à partir de 10 unités

Le colis de Noël
PRIX

PU
BLIC

66,90 €

Offre spéciale

33,00 €
TTC

60 colis par palette

TTC

Soit 30,43 € HT

Réf. J4137

TTC

PRIX

PUBLIC

39,90 €

De 100 à 199 colis
24,

50 €

26,
90 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

23,
50 €

25,
90 €

22,
90 €

Soit 21,08 € HT

Soit 21,59 € HT Soit 23,86 € HT

Soit 22,54 € HT Soit 24,81 € HT

Grignotages
• 1 Terrine de Campagne aux Pruneaux et à la Vieille Prune .   .   .   .   .  100 g

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90 g

• 1 Confit de Framboise (accompagnement Foie gras) .   .    .    .    .    .    .    .    .    32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux  

Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique 2014 .   .   .   .   .   .   37.5 cl

Plat
• 1 Risotto de Volaille au Monbazillac .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 g

• 1 Sauce aux Cèpes artisanale .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    65 g

• �1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014 

Propriétaire Récoltant .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 37.5 cl

Dessert
• 1 Compote de Cerise et Pomme au Kirsch .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 120 g

Douceurs
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 55 g

• 3 �Papillotes de Chocolat et Pâtes de Fruits  

Révillon Maitre Chocolatier .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 3 x 11.5 g

• 1 Carte de Voeux

• 1 Valisette Carton « L’exception culinaire » (39.5 x 19.5 x 12.5 cm)

TTC

120 colis par palette

Le colis de Noël Individuel

- 3 -

Frais de port
Nos prix sont calculés au plus juste, départ Sarlat.

Les frais de port restent en partie dus selon le forfait suivant :

Produits au détails expédiés en carton .   .   .   .   .   .   . 9,
80

 
€

 
HT

.  .  .  .   11,
76 €  TTC

Paniers gourmands expédiés en 1 palette .   .    .    48,
00

 
€ HT

.  .  .  .   57,
60 €  TTC

Paniers gourmands expédiés en 2 palettes .   .   .68,
00

 
€ HT

.  .  .  .   81,
60 €  TTC

Paniers gourmands expédiés en 3 palettes .   .   .96,
00

 
€ HT

.  .  115,
20 €  TTC

Pour plus de palettes, nous consulter

TTC



Depuis plus de 40 ans au service des entreprises, le Cellier du Périgord, 

petite maison familiale installée en plein cœur de Sarlat, vous présente son 

catalogue de coffrets cadeaux.

Profitant d’une expérience qui perdure depuis trois générations, le Cellier 

du Périgord sera pour vous le gage de colis soignés, présentés de façon 

originale et livrés dans des délais scrupuleusement respectés, au jour près.

N’hésitez pas à utiliser la demande de devis gratuit jointe à cette plaquette, 

nous sommes toujours spécialistes du colis sur mesure.

Nous vous proposons toute une gamme de produits fins, artisanaux ou 

même bio.

� Bienvenue en Périgord

Catalogue de paniers gourmands   

Réservé aux collectivités, CCAS, COS et Mairies

En choisissant notre société pour vos colis de fin d’année et parce que 

nous collaborons avec un centre d’aide par le travail, vous soutenez 

des personnes handicapées et les aidez à s’insérer socialement et 

professionnellement.  

Tout comme vous, le Cellier du Périgord est sensible à la protection de 

l’environnement. C’est pourquoi notre société met plusieurs moyens en 

place pour une réduction de notre impact environnemental, et a adopté 

les mesures suivantes:

• Les colis sont confectionnés dans des valisettes en carton 

fabriquées à partir de forêts gérées durablement, replantées autant 

qu’elles sont exploitées. Ces valisettes bénéficient 

d’ailleurs du label FSC.

• Les Particules de calage sont “bio” et donc biodégradables, 

issues d’amidon de maïs, parfaitement naturelles et que l’on 

peut mettre au compost, ce qui est un gros plus par rapport 

aux calages conventionnels dont on ne sait que faire après 

ouverture.

• La frisure, autre particule composant votre colis, est à 100% 

issue de papier recyclé.

Conditions de vente et d’expédition
Nos prix sont valables jusqu’au 31 décembre, sauf modification, entre temps, du taux de TVA. Ils s’entendent toutes taxes comprises départ Sarlat.

Toute commande est soumise à une confirmation écrite du client. Les collectivités ne sont pas soumises à acompte pour validation de commande.

Nos expéditions sont assurées. En cas de perte ou d’avarie dûment constatée et mentionnée sur le bon de livraison, les colis seront aussitôt remplacés.  

Nous vous prions de bien vérifier les cartons à leur arrivée.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 

Sous réserve d’erreurs typographiques. Photos non contractuelles - Photos : Studio 8 - Conception impression :

 

Conception 
et impression : 
Conception 
et impression : 

Impression : 

Conception 

®

Toutes nos conditions sur 

panierdugourmand.com 

Échantillons
Afin de juger de la qualité et de la présentation du colis 

sélectionné, vous pouvez recevoir sur simple demande,  

un exemplaire du coffret choisi, il vous sera gracieusement 

offert en cas de commande supérieure à 50 unités.

• Lauriers d’Argent de la Gastronomie Média C.E.

• Lauriers de Bronze de la Gastronomie Média C.E.

• Prix d’excellence - C.E.C. Magazine N° 60

• 1
er

 Prix test Qualité C.E.C. Magazine N° 53

Le Cellier du Périgord 

Place de la Liberté - Hôtel de Maleville

24200 Sarlat - Tél. 05 53 59 17 94

Le Cellier du Périgord

2 place de la Halle - 24250 Domme

Tél. 05 53 30 32 11

Le Cellier du Périgord 

Faye Basse - 24220 Vezac

Tél. 05 53 30 81 30

Nos 3 magasins

Les

coffrets

cadeaux

Recommandé par

Réf. J 4106

Grignotage
• 1 Terrine de Campagne aux Pruneaux et à la Vieille Prune .   .   .   .   .   . 100 g

Mise en Bouche
• 1 Soupe Fine aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   50 cl

Entrée
• 1 Verrine de Foie Gras de Canard Entier Artisanal .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120 g

• 1 Confit de Framboise (accompagnement Foie gras) .   .    .    .    .    .    .    .    .    .  32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux 2014 

 Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   75 cl

Plat 
• 1 Risotto de Volaille au Monbazillac .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 400 g

• 1 Sauce aux Cèpes artisanale .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  65 g

• �1 Vin Rouge IGP Comté Tolosan Famille Grassa  

Cuvée « Légende du Lac » 2014 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 75 cl

Dessert 
• 1 Sablé Artisanal Abricot Coquelicot .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  50 g

• 1 Compote de Cerise et Pomme au Kirsch .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    120 g

• 1 Douceur Ananas, Pomme et Fruit de la Passion .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120 g

Douceurs 
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

• 5 Papillotes de Chocolat et Pâtes de Fruits Révillon Maître Chocolatier

• 1 Carte de Voeux

• 1 Valisette Carton « L’exception culinaire » (40.5 x 31.5 x 12.5 cm)

Quelles que soient les quantités à partir de 10 unités

Le colis de Noël
PRIX

PU
BLIC

66,90 €

Offre spéciale

33,00 €
TTC

60 colis par palette

TTC

Soit 30,43 € HT

Réf. J4137

TTC

PRIX

PUBLIC

39,90 €

De 100 à 199 colis
24,

50 €

26,
90 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

23,
50 €

25,
90 €

22,
90 €

Soit 21,08 € HT

Soit 21,59 € HT Soit 23,86 € HT

Soit 22,54 € HT Soit 24,81 € HT

Grignotages
• 1 Terrine de Campagne aux Pruneaux et à la Vieille Prune .   .   .   .   .  100 g

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90 g

• 1 Confit de Framboise (accompagnement Foie gras) .   .    .    .    .    .    .    .    .    32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux  

Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique 2014 .   .   .   .   .   .   37.5 cl

Plat
• 1 Risotto de Volaille au Monbazillac .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 g

• 1 Sauce aux Cèpes artisanale .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    65 g

• �1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014 

Propriétaire Récoltant .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 37.5 cl

Dessert
• 1 Compote de Cerise et Pomme au Kirsch .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 120 g

Douceurs
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 55 g

• 3 �Papillotes de Chocolat et Pâtes de Fruits  

Révillon Maitre Chocolatier .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 3 x 11.5 g

• 1 Carte de Voeux

• 1 Valisette Carton « L’exception culinaire » (39.5 x 19.5 x 12.5 cm)

TTC

120 colis par palette

Le colis de Noël Individuel

- 3 -

Frais de port
Nos prix sont calculés au plus juste, départ Sarlat.

Les frais de port restent en partie dus selon le forfait suivant :

Produits au détails expédiés en carton .   .   .   .   .   .   . 9,
80

 
€

 
HT

.  .  .  .   11,
76 €  TTC

Paniers gourmands expédiés en 1 palette .   .    .    48,
00

 
€ HT

.  .  .  .   57,
60 €  TTC

Paniers gourmands expédiés en 2 palettes .   .   .68,
00

 
€ HT

.  .  .  .   81,
60 €  TTC

Paniers gourmands expédiés en 3 palettes .   .   .96,
00

 
€ HT

.  .  115,
20 €  TTC

Pour plus de palettes, nous consulter

TTC



Réf. J 4108

Réf. J 4138

Le coffret Tariquet

Le coffret Tariquet 
Individuel

Grignotages
• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 150 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Gascogne Domaine de Tariquet  

« Cuvée Classic » Propriétaire Récoltant 2014 .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   75 cl

Douceurs
• 1 Cake Artisanal de Noël aux Agrumes et Chocolat Noir .   .   .   .   .   .   .   . 80 g

• 1 Sachet d’Amandes enrobées de Chocolat .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   90 g

• 1 Carte de Vœux

• 1 Valisette Carton « L’exception culinaire » (39.5 x 19.5 x 12.5 cm)

Grignotages
• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  100 g

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .  32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Gascogne Domaine de Tariquet  

Propriétaire Récoltant « Cuvée Classic » 2014 .   .   .   .   .   .   .   .   .   37,5 cl

Douceurs
• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  50 g

• 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  55 g

• 1 Carte de Vœux

• �1 Valisette en Carton Coloris Violet « Bonnes Fêtes »  

(33 x 18.5 x 9.5 cm)

Quelles que soient les quantités à partir de 10 unités

PR
IX

PU
B

LIC

39,90 €

PR
IX

PU
B

LIC

27,00 €

Offre spéciale

22,00 €
TTC

120 colis par palette

156 colis par palette

TTC

TTC

Soit 20,38 € HT

De 100 à 199 colis
15,

70 €

17,
90 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

15,
10 €

16,
50 €

14,
50 €

Soit 13,23 € HT

Soit 13,76 € HT Soit 15,13 € HT

Soit 14,37 € HT Soit 16,46 € HT

Réf. J 4109

Le coffret Gourmet 
Individuel

Grignotage
• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  50 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux  

Marquis de Chamterac 2012 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   37.5 cl

Plat
• 1 Canard Confit et son Ecrasé de Pommes de Terre aux Cèpes .   . 180 g

• �1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014 

Propriétaire Récoltant .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  37.5 cl

Dessert
• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  50 g

• �1 Douceur de Fruits Exotiques  

Mangues et Fruits de la Passion .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 50 g

Douceur
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 55 g

• 1 Jeu de Domino

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• �1 Valisette en Carton Coloris Rouge « Bonnes Fêtes »  

(33 x 18.5 x 9.5 cm)

PR
IX

PU
B

LIC

37,20 €

156 colis par palette

TTC

De 100 à 199 colis
19,

40 €

21,
65 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

18,
55 €

20,
30 €

17,
75 €

Soit 16,13 € HT

Soit 16,88 € HT Soit 18,54 € HT

Soit 17,69 € HT Soit 19,82 € HT

Réf. J 4110

Le coffret Gourmet Couple
Grignotage

• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 180 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 90 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux  

Marquis de Chamterac 2012 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 37.5 cl

Plat
• 1 Canard Confit et son Ecrasé de Pommes de Terre aux Cèpes .   .    300 g

• �1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014 

Propriétaire Récoltant .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 75 cl

Dessert
• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Mangues et Fruits de la Passion .   . 100 g

Douceur
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

• 1 Jeu de Domino

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• �1 Valisette en Carton Coloris Rouge « Bonnes Fêtes »  

(34.5 x 25.5 x 11.5 cm)

PR
IX

PU
B

LIC

48,85 €

De 100 à 199 colis
23,

90 €

26,
60 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

22,
85 €

25,
10 €

21,
99 €

Soit 20,01 € HT

Soit 20,83 € HT Soit 22,96 € HT

Soit 21,82 € HT Soit 24,38 € HT

TTC

- 4 - - 5 -

96 colis par palette



Réf. J 4108

Réf. J 4138

Le coffret Tariquet

Le coffret Tariquet 
Individuel

Grignotages
• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 150 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Gascogne Domaine de Tariquet  

« Cuvée Classic » Propriétaire Récoltant 2014 .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   75 cl

Douceurs
• 1 Cake Artisanal de Noël aux Agrumes et Chocolat Noir .   .   .   .   .   .   .   . 80 g

• 1 Sachet d’Amandes enrobées de Chocolat .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   90 g

• 1 Carte de Vœux

• 1 Valisette Carton « L’exception culinaire » (39.5 x 19.5 x 12.5 cm)

Grignotages
• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  100 g

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .  32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Gascogne Domaine de Tariquet  

Propriétaire Récoltant « Cuvée Classic » 2014 .   .   .   .   .   .   .   .   .   37,5 cl

Douceurs
• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  50 g

• 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  55 g

• 1 Carte de Vœux

• �1 Valisette en Carton Coloris Violet « Bonnes Fêtes »  

(33 x 18.5 x 9.5 cm)

Quelles que soient les quantités à partir de 10 unités

PR
IX

PU
B

LIC

39,90 €

PR
IX

PU
B

LIC

27,00 €

Offre spéciale

22,00 €
TTC

120 colis par palette

156 colis par palette

TTC

TTC

Soit 20,38 € HT

De 100 à 199 colis
15,

70 €

17,
90 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

15,
10 €

16,
50 €

14,
50 €

Soit 13,23 € HT

Soit 13,76 € HT Soit 15,13 € HT

Soit 14,37 € HT Soit 16,46 € HT

Réf. J 4109

Le coffret Gourmet 
Individuel

Grignotage
• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  50 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  32 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux  

Marquis de Chamterac 2012 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   37.5 cl

Plat
• 1 Canard Confit et son Ecrasé de Pommes de Terre aux Cèpes .   . 180 g

• �1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014 

Propriétaire Récoltant .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  37.5 cl

Dessert
• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  50 g

• �1 Douceur de Fruits Exotiques  

Mangues et Fruits de la Passion .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 50 g

Douceur
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 55 g

• 1 Jeu de Domino

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• �1 Valisette en Carton Coloris Rouge « Bonnes Fêtes »  

(33 x 18.5 x 9.5 cm)

PR
IX

PU
B

LIC

37,20 €

156 colis par palette

TTC

De 100 à 199 colis
19,

40 €

21,
65 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

18,
55 €

20,
30 €

17,
75 €

Soit 16,13 € HT

Soit 16,88 € HT Soit 18,54 € HT

Soit 17,69 € HT Soit 19,82 € HT

Réf. J 4110

Le coffret Gourmet Couple
Grignotage

• 1 Terrine de Campagne aux Cèpes .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 180 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 90 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux  

Marquis de Chamterac 2012 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 37.5 cl

Plat
• 1 Canard Confit et son Ecrasé de Pommes de Terre aux Cèpes .   .    300 g

• �1 Vin Rouge AOC Cahors Domaine Lafon 2014 

Propriétaire Récoltant .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 75 cl

Dessert
• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Mangues et Fruits de la Passion .   . 100 g

Douceur
• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

• 1 Jeu de Domino

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• �1 Valisette en Carton Coloris Rouge « Bonnes Fêtes »  

(34.5 x 25.5 x 11.5 cm)

PR
IX

PU
B

LIC

48,85 €

De 100 à 199 colis
23,

90 €

26,
60 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

22,
85 €

25,
10 €

21,
99 €

Soit 20,01 € HT

Soit 20,83 € HT Soit 22,96 € HT

Soit 21,82 € HT Soit 24,38 € HT

TTC

- 4 - - 5 -

96 colis par palette



Réf. J 4112

Réf. J 4111

Shopping Bag Couple

Grignotage
• 1 Terrine Gourmande à la Fine Champagne .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 32 g

• 1 �Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux  

Marquis de Chamterac 2012 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    37.5 cl

Dessert
• 1 Confiture de Cerises Noires cuite au Chaudron .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Mangues et Fruits de la Passion .   .   . 50 g

Douceur
• 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Sac Décor Festif Rouge et Noir avec Poignées Cordelette (25 x 10 x 22 cm)

Grignotage
• 1 Terrine Gourmande à la Fine Champagne .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 180 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 90 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux  

Marquis de Chamterac 2012 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  75 cl

Dessert
• 1 Confiture de Cerises Noires cuite au Chaudron .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Mangues et Fruits de la Passion .   . 100 g

Douceur
• 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200 g

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• �1 Sac Décor Festif Rouge et Noir avec Poignées Cordelette  

(35 x 13 x 33 cm)

Shopping Bag Individuel

PRIX

PU
BLIC

23,10 €

De 100 à 199 colis
12,

55 €

13,
80 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

12,
00 €

13,
00 €

11,
70 €

Soit 10,76 € HT

Soit 10,95 € HT Soit 11,90 € HT

Soit 11,48 € HT Soit 12,66 € HT

De 100 à 199 colis
17,

55 €

19,
30 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

16,
70 €

18,
40 €

15,
99 €

Soit 14,60 € HT

Soit 15,28 € HT Soit 16,89 € HT

Soit 16,08 € HT Soit 17,74 € HT

Réf. J 4114

Réf. J 4113

Cabas de Douceurs Couple

Tout Chocolat
• 1 Sachet de Noix au Chocolat artisanales de Rocamadour .   .    .    .    .    100 g

• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   55 g

Douceurs
• �1 Bonbonnière de Guimauves Artisanales  

à la Framboise Maison Taillefer .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  75 g

• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Ananas et Kiwis .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  50 g

Boisson
• �1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron  

« Maxara » Limonaderie « La Barthézie » .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  33 cl

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Sac en Toile de Jute Rouge et Crème avec Fenêtres (20 x 10 x 17 cm)

Tout Chocolat
• 1 Sachet de Noix au Chocolat artisanales de Rocamadour .   .    .    .    .    200 g

• 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

Douceurs
• �1 Bonbonnière de Guimauves Artisanales  

à la Framboise Maison Taillefer .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  75 g

• 1 Gâteau Artisanal aux Noix du Périgord et Chocolat .   .    .    .    .    .    .    .    .    .   80 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Ananas et Kiwis .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   100 g

Boisson
• �1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron 

« Maxara » Limonaderie « La Barthézie » .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  75 cl

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Sac en Toile de Jute Rouge et Crème (35 x 18 x 27 cm)

Cabas de Douceurs
Individuel

De 100 à 199 colis
13,

10 €

14,
80 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

12,
55 €

13,
85 €

11,
99 €

Soit 10,99 € HT

Soit 11,52 € HT Soit 12,75 € HT

Soit 12,04 € HT Soit 13,65 € HT

De 100 à 199 colis
20,

15 €

22,
30 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

19,
30 €

21,
00 €

18,
70 €

Soit 17,21 € HT

Soit 17,78 € HT Soit 19,39 € HT

Soit 18,58 € HT Soit 20,62 € HT

- 6 - - 7 -

TTC

PR
IX

PU
B

LIC

33,75 €
TTC

PR
IX

PU
B

LIC

29,30 €
TTC

PRIX

PU
BLIC

25,30 €
TTC

165 colis par palette

150 colis par palette

60 colis par palette

190 colis par palette



Réf. J 4112

Réf. J 4111

Shopping Bag Couple

Grignotage
• 1 Terrine Gourmande à la Fine Champagne .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 32 g

• 1 �Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux  

Marquis de Chamterac 2012 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    37.5 cl

Dessert
• 1 Confiture de Cerises Noires cuite au Chaudron .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Mangues et Fruits de la Passion .   .   . 50 g

Douceur
• 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Sac Décor Festif Rouge et Noir avec Poignées Cordelette (25 x 10 x 22 cm)

Grignotage
• 1 Terrine Gourmande à la Fine Champagne .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 180 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 90 g

• 1 Confit de Figues (accompagnement du Foie gras) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux  

Marquis de Chamterac 2012 .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  75 cl

Dessert
• 1 Confiture de Cerises Noires cuite au Chaudron .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Mangues et Fruits de la Passion .   . 100 g

Douceur
• 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200 g

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• �1 Sac Décor Festif Rouge et Noir avec Poignées Cordelette  

(35 x 13 x 33 cm)

Shopping Bag Individuel

PRIX

PU
BLIC

23,10 €

De 100 à 199 colis
12,

55 €

13,
80 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

12,
00 €

13,
00 €

11,
70 €

Soit 10,76 € HT

Soit 10,95 € HT Soit 11,90 € HT

Soit 11,48 € HT Soit 12,66 € HT

De 100 à 199 colis
17,

55 €

19,
30 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

16,
70 €

18,
40 €

15,
99 €

Soit 14,60 € HT

Soit 15,28 € HT Soit 16,89 € HT

Soit 16,08 € HT Soit 17,74 € HT

Réf. J 4114

Réf. J 4113

Cabas de Douceurs Couple

Tout Chocolat
• 1 Sachet de Noix au Chocolat artisanales de Rocamadour .   .    .    .    .    100 g

• 1 Sachet de Truffes au Chocolat et Cacao .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   55 g

Douceurs
• �1 Bonbonnière de Guimauves Artisanales  

à la Framboise Maison Taillefer .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  75 g

• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Ananas et Kiwis .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  50 g

Boisson
• �1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron  

« Maxara » Limonaderie « La Barthézie » .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  33 cl

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Sac en Toile de Jute Rouge et Crème avec Fenêtres (20 x 10 x 17 cm)

Tout Chocolat
• 1 Sachet de Noix au Chocolat artisanales de Rocamadour .   .    .    .    .    200 g

• 1 Ballotin de Truffes au Chocolat et Cacao .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

Douceurs
• �1 Bonbonnière de Guimauves Artisanales  

à la Framboise Maison Taillefer .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  75 g

• 1 Gâteau Artisanal aux Noix du Périgord et Chocolat .   .    .    .    .    .    .    .    .    .   80 g

• 1 Douceur de Fruits Exotiques Ananas et Kiwis .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   100 g

Boisson
• �1 Limonade Artisanale Pur Jus de Citron 

« Maxara » Limonaderie « La Barthézie » .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  75 cl

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Sac en Toile de Jute Rouge et Crème (35 x 18 x 27 cm)

Cabas de Douceurs
Individuel

De 100 à 199 colis
13,

10 €

14,
80 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

12,
55 €

13,
85 €

11,
99 €

Soit 10,99 € HT

Soit 11,52 € HT Soit 12,75 € HT

Soit 12,04 € HT Soit 13,65 € HT

De 100 à 199 colis
20,

15 €

22,
30 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

19,
30 €

21,
00 €

18,
70 €

Soit 17,21 € HT

Soit 17,78 € HT Soit 19,39 € HT

Soit 18,58 € HT Soit 20,62 € HT

- 6 - - 7 -

TTC

PR
IX

PU
B

LIC

33,75 €
TTC

PR
IX

PU
B

LIC

29,30 €
TTC

PRIX

PU
BLIC

25,30 €
TTC

165 colis par palette

150 colis par palette

60 colis par palette

190 colis par palette



Réf. J 4101

Réf. J 4100

Colis Cadeau Elégance 
Couple

Grignotages
• 1 Apéritif Artisanal de Noël .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   25 cl

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Confit d’Oignons .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux 2014 

Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    37.5 cl

Plat
• 1 Cassoulet aux Manchons de Canard Confits .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 400 g

Dessert
• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Confiture de Cerises Noires Cuite au Chaudron .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   50 g

Douceurs
• 1 Sachet de Noix au Chocolat de Rocamadour .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

• �1 Sachet de Pâtes de Fruits Naturelles  

sans Colorant, ni Conservateur .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Mug en Céramique Coloris Violet et Blanc avec Cuillère

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Valisette en Carton Coloris Violet « Bonnes Fêtes » (34 x 25 x 12 cm)

Grignotages
• 1 Apéritif Artisanal de Noël .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  37.5 cl

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   200 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200 g

•1 Confit d’Oignons .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   50 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux 2014 

Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 75 cl

Plat
• 1 Cassoulet aux Manchons de Canard Confits .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 780 g

Dessert
• 2 Sablés Artisanaux Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   2 x 50 g

• 1 Confiture de Cerises Noires Cuite au Chaudron .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

Douceurs
• 1 Sachet de Noix au Chocolat de Rocamadour .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

• �1 Sachet de Pâtes de Fruits Naturelles  

Sans Colorant, ni Conservateur .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 2 Mugs en Céramique Coloris Violet et Blanc avec Cuillère

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Valisette en Carton Coloris Violet « Bonnes Fêtes » (40 x 32.5 x 12 cm)

Colis Cadeau Elégance Individuel

PR
IX

PU
B

LIC

75,50 €

PRIX

PU
BLIC

46,80 €
De 100 à 199 colis

28,
00 €

30,
60 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

27,
20 €

29,
05 €

26,
50 €

Soit 24,18 € HT

Soit 24,85 € HT Soit 26,60 € HT

Soit 25,61 € HT Soit 28,07 € HT

De 100 à 199 colis
39,

55 €

44,
30 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

38,
50 €

41,
85 €

37,
60 €

Soit 34,43 € HT

Soit 35,28 € HT Soit 38,46 € HT

Soit 36,28 € HT Soit 40,78 € HT

- 8 -

TTC

TTC

96 colis par palette

60 colis par palette

Canelés 
de Bordeaux

Macarons
Artisanaux

C’est dans la petite entreprise familiale de Dordogne que Lucy, jeune chef pâtissière exerce 

ses talents. Passionnée de cuisine, elle n’a pas repris, mais complété l’aventure de ses parents 

apiculteurs, en se concentrant sur la conception de pâtisseries à base de miel issu de la production 

familiale. Les macarons « recette Lucy » en contiennent une petite proportion, qui en plus de leur 

donner un goût original, leurs confère des vertus de conservation inhabituelles pour des produits 

frais de cette qualité.

Le Canelé de Bordeaux est un gâteau célèbre parfumé au rhum et à la 

vanille. Spécialité pâtissière du Sud Ouest, ce délice est unique en son 

genre. Les Canelés de Bordeaux sont les compagnons indispensables 

des cafés gourmands et de tout repas festif qui se respecte. Fabriqué 

par les meilleurs producteurs, c’est un pur régal !

PAR 10

17,
50 €

L’unité

PAR 10

25,
25 €

L’unité

prO
D

U
CTiO

n
 F

AM
iL

iA
LE

A B
AsE D

E M
iE

L is
sU

 D
E L

A

Offre Achats 
Groupés

Pour économiser, commandez groupé !
Grâce à nos offres d’achats groupés, profitez de réductions intéressantes sur des produits d’exception tels que les chocolats, les 

macarons ou encore le foie gras, qu’il soit d’oie ou de canard. Ainsi, en vous groupant entre collègues ou salariés et en commandant 

au minimum 10 unités d’un produit, vous bénéficierez de remises allant de 8 % à 33 %, qui vous permettront de découvrir des 

produits sélectionnés avec soin pour leur qualité et leur saveur.

De plus, économisez sur les frais de port, puisque ceux-ci sont de 9.80 € HT, quelles que soient les quantités commandées.

Et pour finir, n’oubliez pas que vous bénéficierez également de bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère 75cl offertes, en fonction 

de votre montant de commande.

Cadeau en fonction du montant de votre commande
>> A partir de 500 €, 2 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 1000 €, 4 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 2000 €, 6 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 4000 €, 12 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

PAR 10

27,
90 €

L’unité

		  Coffret de 25 macarons  
		  artisanaux Lucy Borie 
Z2359 	 5,

94	

 500 g .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  29,
70

 .  .   .   .   .   .   15% .  .   .   .   .   .   .    25,
25

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire

	 aux 100 g					     pour 10 unités

		  Coffret de 16 macarons  
		  artisanaux Lucy Borie 
Z2358 	 6,

30	

 330 g .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  20,
80

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        17,
50

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire

	 aux 100 g					     pour 10 unités

		  Boîte distributrice de 40 canelés  
		  lunch 30 g soit 1,2 kg 
Z2386 	 2,

75	

 1200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              .  .  .  .  .  33,
00

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        27,
90

-15
%

Soit

-15
%

Soit

-15
%

Soit

- 9 -

TTC

TTC

TTC



Réf. J 4101

Réf. J 4100

Colis Cadeau Elégance 
Couple

Grignotages
• 1 Apéritif Artisanal de Noël .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   25 cl

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   100 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Confit d’Oignons .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux 2014 

Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    37.5 cl

Plat
• 1 Cassoulet aux Manchons de Canard Confits .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 400 g

Dessert
• 1 Sablé Artisanal Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50 g

• 1 Confiture de Cerises Noires Cuite au Chaudron .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   50 g

Douceurs
• 1 Sachet de Noix au Chocolat de Rocamadour .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

• �1 Sachet de Pâtes de Fruits Naturelles  

sans Colorant, ni Conservateur .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 1 Mug en Céramique Coloris Violet et Blanc avec Cuillère

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Valisette en Carton Coloris Violet « Bonnes Fêtes » (34 x 25 x 12 cm)

Grignotages
• 1 Apéritif Artisanal de Noël .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  37.5 cl

• 1 Caviar d’Aubergines .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   200 g

Entrée
• 1 Bloc de Foie Gras de Canard .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200 g

•1 Confit d’Oignons .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   50 g

• �1 Vin Blanc AOC Côtes de Bergerac Moelleux Château Miaudoux 2014 

Propriétaire Récoltant en Agriculture Biologique .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 75 cl

Plat
• 1 Cassoulet aux Manchons de Canard Confits .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 780 g

Dessert
• 2 Sablés Artisanaux Pomme Caramel .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   2 x 50 g

• 1 Confiture de Cerises Noires Cuite au Chaudron .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

Douceurs
• 1 Sachet de Noix au Chocolat de Rocamadour .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 g

• �1 Sachet de Pâtes de Fruits Naturelles  

Sans Colorant, ni Conservateur .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100 g

• 2 Mugs en Céramique Coloris Violet et Blanc avec Cuillère

• 1 Chèque-cadeau d’une valeur de 5€ sur www.foie-gras-sarlat.com

• 1 Carte de Vœux (personnalisable avec le texte de votre choix +0,60 €)

• 1 Valisette en Carton Coloris Violet « Bonnes Fêtes » (40 x 32.5 x 12 cm)

Colis Cadeau Elégance Individuel

PR
IX

PU
B

LIC

75,50 €

PRIX

PU
BLIC

46,80 €
De 100 à 199 colis

28,
00 €

30,
60 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

27,
20 €

29,
05 €

26,
50 €

Soit 24,18 € HT

Soit 24,85 € HT Soit 26,60 € HT

Soit 25,61 € HT Soit 28,07 € HT

De 100 à 199 colis
39,

55 €

44,
30 €

De 10 à 34 colis

De 35 à 99 colisDe 200 à 399 colisPour plus de 

400 colis

38,
50 €

41,
85 €

37,
60 €

Soit 34,43 € HT

Soit 35,28 € HT Soit 38,46 € HT

Soit 36,28 € HT Soit 40,78 € HT

- 8 -

TTC

TTC

96 colis par palette

60 colis par palette

Canelés 
de Bordeaux

Macarons
Artisanaux

C’est dans la petite entreprise familiale de Dordogne que Lucy, jeune chef pâtissière exerce 

ses talents. Passionnée de cuisine, elle n’a pas repris, mais complété l’aventure de ses parents 

apiculteurs, en se concentrant sur la conception de pâtisseries à base de miel issu de la production 

familiale. Les macarons « recette Lucy » en contiennent une petite proportion, qui en plus de leur 

donner un goût original, leurs confère des vertus de conservation inhabituelles pour des produits 

frais de cette qualité.

Le Canelé de Bordeaux est un gâteau célèbre parfumé au rhum et à la 

vanille. Spécialité pâtissière du Sud Ouest, ce délice est unique en son 

genre. Les Canelés de Bordeaux sont les compagnons indispensables 

des cafés gourmands et de tout repas festif qui se respecte. Fabriqué 

par les meilleurs producteurs, c’est un pur régal !

PAR 10

17,
50 €

L’unité

PAR 10

25,
25 €

L’unité

prO
D

U
CTiO

n
 F

AM
iL

iA
LE

A B
AsE D

E M
iE

L is
sU

 D
E L

A

Offre Achats 
Groupés

Pour économiser, commandez groupé !
Grâce à nos offres d’achats groupés, profitez de réductions intéressantes sur des produits d’exception tels que les chocolats, les 

macarons ou encore le foie gras, qu’il soit d’oie ou de canard. Ainsi, en vous groupant entre collègues ou salariés et en commandant 

au minimum 10 unités d’un produit, vous bénéficierez de remises allant de 8 % à 33 %, qui vous permettront de découvrir des 

produits sélectionnés avec soin pour leur qualité et leur saveur.

De plus, économisez sur les frais de port, puisque ceux-ci sont de 9.80 € HT, quelles que soient les quantités commandées.

Et pour finir, n’oubliez pas que vous bénéficierez également de bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère 75cl offertes, en fonction 

de votre montant de commande.

Cadeau en fonction du montant de votre commande
>> A partir de 500 €, 2 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 1000 €, 4 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 2000 €, 6 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 4000 €, 12 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

PAR 10

27,
90 €

L’unité

		  Coffret de 25 macarons  
		  artisanaux Lucy Borie 
Z2359 	 5,

94	

 500 g .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  29,
70

 .  .   .   .   .   .   15% .  .   .   .   .   .   .    25,
25

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire

	 aux 100 g					     pour 10 unités

		  Coffret de 16 macarons  
		  artisanaux Lucy Borie 
Z2358 	 6,

30	

 330 g .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  20,
80

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        17,
50

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire

	 aux 100 g					     pour 10 unités

		  Boîte distributrice de 40 canelés  
		  lunch 30 g soit 1,2 kg 
Z2386 	 2,

75	

 1200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              .  .  .  .  .  33,
00

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        27,
90

-15
%

Soit

-15
%

Soit

-15
%

Soit
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TTC

TTC

TTC



Foies gras crus

Foies gras d’oie

Foie gras de canard entier

Réf. C309 et C310

Bloc de foie gras de canard avec 

morceaux - Réf. C322 et C323

Foies gras de canard

• �3 Bouteilles du Château la Coustarelle 2011 

AOC Cahors Propriétaire récoltant.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                  75 cl

• 1 Caisse bois

Assortiment de 6 bouteilles du Domaine du Tariquet

IGP Côtes de Gascogne Famille Grassa Propriétaire récoltant

• 1 Domaine du Tariquet Premières Grives.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                              75cl

• 1 Domaine du Tariquet Côté Tariquet.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 75cl

• 1 Domaine du Tariquet Rosé de préssée.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               75cl

• 1 Domaine du Tariquet Chardonnay.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                   75cl

• 1 Domaine du Tariquet Classic Ugni Blanc Colombard.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                75cl

• 1 Domaine du Tariquet Cuvée Réserve VDP Côtes de Gascogne.  .  .  .  .  .  .  .  .  .           75cl

• 1 Caisse bois

Caisse Bois 
3 Bouteilles 
Cahors

Caisse Bois 
Assortiment Tariquet

Réf.  X13096

Réf.  X13098

Prix Spécial TTC 

pour plus  

de 100 caisses

Prix Spécial TTC 

pour plus  

de 100 caisses

Prix Spécial TTC  

de 10 à 99 caisses

Prix Spécial TTC  

de 10 à 99 caisses

19,
90 €

41,
90 €

22,
80 €

• �3 Bouteilles du Château Barouillet 2013 

AOC Monbazillac Propriétaire récoltant.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             75 cl

• 1 Caisse bois

Caisse Bois 
3 Bouteilles  
Monbazillac

Réf.  X13097

Prix Spécial TTC 

pour plus  

de 100 caisses

Prix Spécial TTC  

de 10 à 99 caisses25,
90 €

28,
70 €

44,
70 €

Offre Achats 
GroupésOffre Achats  

Groupés  

par 10 unités

Pour élaborer vos terrines ou vos foies poêlés à la maison comme de vrais chefs, 

rien de tel qu’un bon produit, pris à la source, là où coule l’or du Périgord… Origine 

certifiée Périgord, garantis gavés au maïs non transgénique, produits de qualité 

« Extra » (meilleure des trois qualités de foie gras) uniquement, nos foies gras crus 

sont l’assurance d’avoir dans vos assiettes ce qui se fait de mieux en Périgord !

		  Lobe de foie gras de canard cru 

U950 	 7,
31  	

.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          450 g+/-50g  .  .  .  .  .    32,
90

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        27,
95

		  Lobe de foie gras de canard cru déveiné 

U955 	 8,
00  	

.  .  .  .  .  .  .  .  .  .           400 g +/-50g .  .   .   .   .  36,
00

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        29,
95

		  Lobe de foie gras d’oie cru 

U952	  11,
51

 	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          780g +/-60g .  .   .   .   .  89,
80

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        76,
33

Le foie gras d’oie est devenu un met rare et d’exception, souvent abandonné au profit 

du canard par les éleveurs à cause des difficultés pour le produire. Mais cela reste le 

roi du foie gras, fin, délicat, c’est le plus apprécié des amateurs éclairés, mais son prix 

est aussi plus élevé. Nos offres vous permettront éventuellement d’y goûter.

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

c302 c303 c314

		F  oie gras d’oie entier du Périgord 

C302 	 15,
53 	

.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 190 g .  .   .   .   .  29,
50

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        24,
95

		F  oie gras d’oie entier du Périgord 

C303 	 14,
66

 	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 320 g .  .   .   .   .  46,
90

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        39,
85

		  Bloc de foie gras d’oie du Périgord  
		  avec 30% morceaux  

C314 	 11,
25

 	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 200 g .  .   .   .   .  22,
50

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        18,
95

Le foie gras de canard est le fleuron de la gastronomie Périgordine. Sa réputation 

n’est plus à faire… mais connaissez-vous la différence entre le bloc et le foie gras 

entier ? L’entier est fait d’un seul foie gras, simplement assaisonné, sa texture 

est ferme et onctueuse ; alors que le bloc est une préparation faite à base de 

plusieurs foies gras mélangés, ce qui lui confère un fondant et un moelleux très 

apprécié. Comptez 40g à 50g de foie gras par personne pour vos repas.

		F  oie gras de canard entier du Périgord  
c309 	 12,

72

	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 180 g .  .   .   .   .  22,
90

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        17,
95

		F  oie gras de canard entier du Périgord  
c310 	 12,

60 	

.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 300 g .  .   .   .   .  37,
80

 .  .   .   .   .   .   21% .  .  .  .  .  .  .        29,
95

		  Bloc de foie gras de canard avec morceaux  
c322 	 8,

80

	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 200 g .  .   .   .   .  17,
60

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        13,
95

		  Bloc de foie gras de canard avec morceaux  
c323 	 8,

15

 	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 400 g .  .   .   .   .  32,
60

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        25,
95

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

c309 c310 c322 c323

-20
%

-15
%

-15
%
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Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités



Foies gras crus

Foies gras d’oie

Foie gras de canard entier

Réf. C309 et C310

Bloc de foie gras de canard avec 

morceaux - Réf. C322 et C323

Foies gras de canard

• �3 Bouteilles du Château la Coustarelle 2011 

AOC Cahors Propriétaire récoltant.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                  75 cl

• 1 Caisse bois

Assortiment de 6 bouteilles du Domaine du Tariquet

IGP Côtes de Gascogne Famille Grassa Propriétaire récoltant

• 1 Domaine du Tariquet Premières Grives.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                              75cl

• 1 Domaine du Tariquet Côté Tariquet.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 75cl

• 1 Domaine du Tariquet Rosé de préssée.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               75cl

• 1 Domaine du Tariquet Chardonnay.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                   75cl

• 1 Domaine du Tariquet Classic Ugni Blanc Colombard.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                75cl

• 1 Domaine du Tariquet Cuvée Réserve VDP Côtes de Gascogne.  .  .  .  .  .  .  .  .  .           75cl

• 1 Caisse bois

Caisse Bois 
3 Bouteilles 
Cahors

Caisse Bois 
Assortiment Tariquet

Réf.  X13096

Réf.  X13098

Prix Spécial TTC 

pour plus  

de 100 caisses

Prix Spécial TTC 

pour plus  

de 100 caisses

Prix Spécial TTC  

de 10 à 99 caisses

Prix Spécial TTC  

de 10 à 99 caisses

19,
90 €

41,
90 €

22,
80 €

• �3 Bouteilles du Château Barouillet 2013 

AOC Monbazillac Propriétaire récoltant.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             75 cl

• 1 Caisse bois

Caisse Bois 
3 Bouteilles  
Monbazillac

Réf.  X13097

Prix Spécial TTC 

pour plus  

de 100 caisses

Prix Spécial TTC  

de 10 à 99 caisses25,
90 €

28,
70 €

44,
70 €

Offre Achats 
GroupésOffre Achats  

Groupés  

par 10 unités

Pour élaborer vos terrines ou vos foies poêlés à la maison comme de vrais chefs, 

rien de tel qu’un bon produit, pris à la source, là où coule l’or du Périgord… Origine 

certifiée Périgord, garantis gavés au maïs non transgénique, produits de qualité 

« Extra » (meilleure des trois qualités de foie gras) uniquement, nos foies gras crus 

sont l’assurance d’avoir dans vos assiettes ce qui se fait de mieux en Périgord !

		  Lobe de foie gras de canard cru 

U950 	 7,
31  	

.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          450 g+/-50g  .  .  .  .  .    32,
90

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        27,
95

		  Lobe de foie gras de canard cru déveiné 

U955 	 8,
00  	

.  .  .  .  .  .  .  .  .  .           400 g +/-50g .  .   .   .   .  36,
00

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        29,
95

		  Lobe de foie gras d’oie cru 

U952	  11,
51

 	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          780g +/-60g .  .   .   .   .  89,
80

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        76,
33

Le foie gras d’oie est devenu un met rare et d’exception, souvent abandonné au profit 

du canard par les éleveurs à cause des difficultés pour le produire. Mais cela reste le 

roi du foie gras, fin, délicat, c’est le plus apprécié des amateurs éclairés, mais son prix 

est aussi plus élevé. Nos offres vous permettront éventuellement d’y goûter.

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

c302 c303 c314

		F  oie gras d’oie entier du Périgord 

C302 	 15,
53 	

.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 190 g .  .   .   .   .  29,
50

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        24,
95

		F  oie gras d’oie entier du Périgord 

C303 	 14,
66

 	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 320 g .  .   .   .   .  46,
90

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        39,
85

		  Bloc de foie gras d’oie du Périgord  
		  avec 30% morceaux  

C314 	 11,
25

 	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 200 g .  .   .   .   .  22,
50

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .  .        18,
95

Le foie gras de canard est le fleuron de la gastronomie Périgordine. Sa réputation 

n’est plus à faire… mais connaissez-vous la différence entre le bloc et le foie gras 

entier ? L’entier est fait d’un seul foie gras, simplement assaisonné, sa texture 

est ferme et onctueuse ; alors que le bloc est une préparation faite à base de 

plusieurs foies gras mélangés, ce qui lui confère un fondant et un moelleux très 

apprécié. Comptez 40g à 50g de foie gras par personne pour vos repas.

		F  oie gras de canard entier du Périgord  
c309 	 12,

72

	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 180 g .  .   .   .   .  22,
90

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        17,
95

		F  oie gras de canard entier du Périgord  
c310 	 12,

60 	

.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 300 g .  .   .   .   .  37,
80

 .  .   .   .   .   .   21% .  .  .  .  .  .  .        29,
95

		  Bloc de foie gras de canard avec morceaux  
c322 	 8,

80

	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 200 g .  .   .   .   .  17,
60

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        13,
95

		  Bloc de foie gras de canard avec morceaux  
c323 	 8,

15

 	 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 400 g .  .   .   .   .  32,
60

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        25,
95

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

c309 c310 c322 c323

-20
%

-15
%

-15
%

- 10 - - 11 -

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités



Jambons 
de Porcs Noirs 

de Cambes

Jambons Noirs  
du Périgord

Le Porc noir de Cambes est un cochon de race rustique comme 

les amateurs en recherchent tant. Il est élevé dans la plus pure 

tradition, avec plus de 60% de céréales et produit une viande 

goûteuse et moelleuse. Son jambon est particulièrement délicieux.

		  Quart de jambon noir sec 
		  du Périgord 
M566 	 2,

25 

	 env. 800 g .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  18,
00

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        14,
40

Quart de 

jambon de 

porc noir 

de Cambes  

Z2360

Jambon 

désossé de 

porc noir 

de Cambes  

Z2361

		  Jambon noir sec  
		  entier du Périgord. 
M564 	 1,

42 

	 env. 5 kg .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             .  .  .  .  .  78,
00

 .  .   .   .   .   .   11% .  .  .  .  .  .  .        69,
42

Frotté aux baies de Genièvre concassées, le jambon noir acquiert lors de son affinage, une saveur fruitée originale. Issu à 100%  

de Porc du Périgord, le jambon noir est un vrai produit de terroir garanti.

PAR 10

14,
40 €

L’unité

PAR 10

69,
42 €

L’unité

PAR 10

29,
70 €

L’unité

PAR 10

168,
30 €

L’unité

		  Jambon désossé de porc noir de Cambes  

Z2361 	 1,
52 	

environ 8 kg +/- 900g .  .  .  .   .   . 198,
00

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .     168,
30

		  Quart de jambon de porc noir de Cambes  

Z2360 	 3,
30 	

environ 1000g +/- 150g .  .   .   .    33,
00

 .  .   .   .   .   .   10% .  .  .  .  .  .  .        29,
70

Offre Achats  

Groupés  

par 10 unités

- 13 -

TTC

TTC

TTCTTC

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Offre Achats  

Groupés  

par 10 unités Jambons Espagnols 
Pata Negra

PRO
D

U
IT

S

Par 1
0

unit
és

Palette Serrano 10 mois - Z2371

Chorizo Cular Ibérique - Z2362

Quart de jambon Pata Negra III bellotas - Z2364

Coffret jambon Pata Negra III bellotas - Z2363

Z2370

Il n’est pas besoin de faire l’éloge des charcuteries 

Espagnoles; Serrano, Pata Negra, autant de 

noms qui donnent l’eau à la bouche à leur simple 

évocation. La Paleta de Serrano est déjà une 

merveille, (c’est la patte avant du cochon, faite 

à la manière d’un jambon) présentée sous vide, 

elle se conserve aisément dans un endroit frais 

après ouverture.

Le Jambon Pata Negra issu de Porc Ibérique 

est quant à lui le summum, le fin du fin. Le 

porc est nourri de glands les derniers mois 

d’engraissement, ce qui révèle pour le jambon 

un goût de noisette et un parfum inégalé dans 

le monde, grâce aussi à un temps de maturation 

très poussé. Le Chorizo de Cular Ibérique, vous 

fera redécouvrir ce produit que vous pensiez 

connaître.

PAR 10

6,
80 €

L’unité

PAR 10

7,
84 €

L’unité

PAR 10

78,
00 €

L’unité

PAR 10

79,
50 €

L’unité

PAR 10

199,
99 €

L’unité

		  Coffret palette Serrano  
		  10 mois 4kg  
		  + sac présentoir et couteau  
Z2371 	 2,

13  	

4 kg .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 .  .  .  .  .  85,
00

 .  .   .   .   .   .   .   . 8% .  .  .  .  .  .  .        78,
00

 		  Coffret jambon  
		P  ata Negra iii bellotas  
		  24 mois .+ sac et présentoir  
Z2363 	 3,

84 	

6,5 kg .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  . 250,
00

.  .  .  .  .  .        20% .  .  .  .  .  .     199,
99

 		
		  Quart de jambon  
		P  ata Negra iii bellotas  
		  24 mois  
Z2364 	 2,

60 	

1350 g +/-150 g .  .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  88,
70

 .  .   .   .   .   .   10% .  .  .  .  .  .  .        79,
50

		  Chorizo Cular Ibérique 

Z2362 	 2,
18

 	 450 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .9,
80

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .  .  .          7,
84

		  Jambon Ibérique  
		P  ata Negra de Jabugo tranché 

		  30 mois d’affinage 

Z2370 	 14,
16 	

60 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 .  .  .  .  .  .  .8,
50

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .  .  .          6,
80

- 12 -

TTC

TTC

TTC

TTC

TTC

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités



Jambons 
de Porcs Noirs 

de Cambes

Jambons Noirs  
du Périgord

Le Porc noir de Cambes est un cochon de race rustique comme 

les amateurs en recherchent tant. Il est élevé dans la plus pure 

tradition, avec plus de 60% de céréales et produit une viande 

goûteuse et moelleuse. Son jambon est particulièrement délicieux.

		  Quart de jambon noir sec 
		  du Périgord 
M566 	 2,

25 

	 env. 800 g .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  18,
00

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        14,
40

Quart de 

jambon de 

porc noir 

de Cambes  

Z2360

Jambon 

désossé de 

porc noir 

de Cambes  

Z2361

		  Jambon noir sec  
		  entier du Périgord. 
M564 	 1,

42 

	 env. 5 kg .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             .  .  .  .  .  78,
00

 .  .   .   .   .   .   11% .  .  .  .  .  .  .        69,
42

Frotté aux baies de Genièvre concassées, le jambon noir acquiert lors de son affinage, une saveur fruitée originale. Issu à 100%  

de Porc du Périgord, le jambon noir est un vrai produit de terroir garanti.

PAR 10

14,
40 €

L’unité

PAR 10

69,
42 €

L’unité

PAR 10

29,
70 €

L’unité

PAR 10

168,
30 €

L’unité

		  Jambon désossé de porc noir de Cambes  

Z2361 	 1,
52 	

environ 8 kg +/- 900g .  .  .  .   .   . 198,
00

 .  .   .   .   .   .   15% .  .  .  .  .  .     168,
30

		  Quart de jambon de porc noir de Cambes  

Z2360 	 3,
30 	

environ 1000g +/- 150g .  .   .   .    33,
00

 .  .   .   .   .   .   10% .  .  .  .  .  .  .        29,
70

Offre Achats  

Groupés  

par 10 unités

- 13 -

TTC

TTC

TTCTTC

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Offre Achats  

Groupés  

par 10 unités Jambons Espagnols 
Pata Negra

PRO
D

U
IT

S

Par 1
0

unit
és

Palette Serrano 10 mois - Z2371

Chorizo Cular Ibérique - Z2362

Quart de jambon Pata Negra III bellotas - Z2364

Coffret jambon Pata Negra III bellotas - Z2363

Z2370

Il n’est pas besoin de faire l’éloge des charcuteries 

Espagnoles; Serrano, Pata Negra, autant de 

noms qui donnent l’eau à la bouche à leur simple 

évocation. La Paleta de Serrano est déjà une 

merveille, (c’est la patte avant du cochon, faite 

à la manière d’un jambon) présentée sous vide, 

elle se conserve aisément dans un endroit frais 

après ouverture.

Le Jambon Pata Negra issu de Porc Ibérique 

est quant à lui le summum, le fin du fin. Le 

porc est nourri de glands les derniers mois 

d’engraissement, ce qui révèle pour le jambon 

un goût de noisette et un parfum inégalé dans 

le monde, grâce aussi à un temps de maturation 

très poussé. Le Chorizo de Cular Ibérique, vous 

fera redécouvrir ce produit que vous pensiez 

connaître.

PAR 10

6,
80 €

L’unité

PAR 10

7,
84 €

L’unité

PAR 10

78,
00 €

L’unité

PAR 10

79,
50 €

L’unité

PAR 10

199,
99 €

L’unité

		  Coffret palette Serrano  
		  10 mois 4kg  
		  + sac présentoir et couteau  
Z2371 	 2,

13  	

4 kg .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 .  .  .  .  .  85,
00

 .  .   .   .   .   .   .   . 8% .  .  .  .  .  .  .        78,
00

 		  Coffret jambon  
		P  ata Negra iii bellotas  
		  24 mois .+ sac et présentoir  
Z2363 	 3,

84 	

6,5 kg .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  . 250,
00

.  .  .  .  .  .        20% .  .  .  .  .  .     199,
99

 		
		  Quart de jambon  
		P  ata Negra iii bellotas  
		  24 mois  
Z2364 	 2,

60 	

1350 g +/-150 g .  .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  88,
70

 .  .   .   .   .   .   10% .  .  .  .  .  .  .        79,
50

		  Chorizo Cular Ibérique 

Z2362 	 2,
18

 	 450 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .9,
80

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .  .  .          7,
84

		  Jambon Ibérique  
		P  ata Negra de Jabugo tranché 

		  30 mois d’affinage 

Z2370 	 14,
16 	

60 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 .  .  .  .  .  .  .8,
50

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .  .  .          6,
80

- 12 -

TTC

TTC

TTC

TTC

TTC

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités



Chocolats 
 Bovetti

Artisan en Périgord

Offre Achats  

Groupés  

par 10 unités

Chocolatier artisanal de qualité, reconnue pour ses produits originaux et toujours excellents, la maison Guinguet 

était productrice de pruneaux à ses débuts. De fil en aiguille, producteur de pruneaux au chocolat puis chocolatier, 

c’est maintenant une référence incontournable du Sud-Ouest dans ces deux activités étroitement liées. Laissez-vous 

séduire par une de leurs spécialités...

		P  runeaux d’Agen fourrés  
		  à la crème de pruneaux  
		  boîte métal ronde

z2373 	 3,
90

 	 400 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  15,
60

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        12,
48

		P  runeaux d’Agen fourrés  
		  à la crème de pruneaux ballotin 

Z2378	  3,
80

 	 250 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .9,
50

 .  .   .   .   .   .   27% .  .  .  .  .  .  .  .  .          6,
90

Chocolats et Pruneaux 
Artisanaux

Maison Guinguet

		  Boîte métal enfants  
		  assortiment de chocolats Guinguet

Z2375 	 6,
40 	

200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  12,
80

 .  .   .   .   .   .   25% .  .  .  .  .  .  .  .  .          9,
60

		  Cagette assortiment chocolat Guinguet 
Z2372 	 4,

92 	

240 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  11,
80

 .  .   .   .   .   .   25% .  .  .  .  .  .  .  .  .          8,
85

		  Cagette assortiment chocolat Guinguet 

Z2376 	 3,
60 	

720 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  28,
50

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        22,
80

		  Cagette assortiment chocolat Guinguet 

Z2374 	 4,
23 	

400 g.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  16,
90

 .  .   .   .   .   .   17% .  .  .  .  .  .  .        13,
95

Joël Patouillard, installé à Privas au cœur de l’Ardèche, est un chocolatier de renommée internationale, grâce 

à son titre de Meilleur Ouvrier de France en Chocolaterie. Ses créations n’ont pas d’égal en matière de saveurs. 

Originalité et goût sont ses maîtres-mots, et ces ballotins vous permettront de goûter aux créations d’un des 

plus talentueux Maître Chocolatier de France.

Valter Bovetti, fils de restaurateur Italien, s’installe en France et rêve de fonder sa chocolaterie. Il y parvient en 1994 où une grande 

aventure commence. Présent de la sélection de la matière première en Equateur, au Ghana et en Papouasie jusqu’à la fabrication de ses 

chocolats d’exception, il livre dans ses tablettes à fenêtre (dont il est d’ailleurs l’inventeur) une variété de parfums originaux et savoureux.

Chocolats 
 Joël Patouillard

Meilleur Ouvrier de France

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2072 	 8,
90  	

100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .8,
90

 .  .   .   .   .   .   22% .  .  .  .  .  .  .  .  .          6,
95

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2301 	 8,
80

 	 150 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  13,
20

 .  .   .   .   .   .   25% .  .  .  .  .  .  .  .  .          9,
90

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2284 	 8,
75 	

200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  17,
50

 .  .   .   .   .   .   26% .  .  .  .  .  .  .        13,
48

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2333 	 8,
60 	

250 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  21,
50

 .  .   .   .   .   .   26% .  .  .  .  .  .  .        15,
90

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2316 	 7,
89 	

375 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  29,
60

 .  .   .   .   .   .   26% .  .  .  .  .  .  .        21,
90

PAR 10

8,
85 €

L’unité

PAR 10

22,
80 €

L’unité

PAR 10

13,
95 €

L’unité

PAR 10

9,
60 €

L’unité

PAR 10

6,
90 €

L’unité

PAR 10

12,
48 €

L’unité

		T  ablette de chocolat noir  
		G  hana Equateur Papouasie Bovetti  

D785 	 3,
50 	

100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .4,
90

 .  .   .   .   .   .   32% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
33

		T  ablette de chocolat noir  
		  oranges confites Bovetti  

D786 	 3,
65

 	 100 g.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  .  5,
20

 .  .   .   .   .   .   33% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
48

		T  ablette de chocolat noir  
		  piment d’Espelette Bovetti  

D787 	 3,
65

 	 100 g.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   33% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
48

		T  ablette de chocolat lait  
		  caramel & fleur de sel Bovetti  

D788 	 3,
95

 	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   28% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
74

		T  ablette de chocolat lait  
		  noisettes Bovetti  

D789 	 3,
95

 	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   28% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
74

		T  ablette de chocolat lait  
		  et pétales de rose Bovetti  

D790 	 3,
95

  	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   28% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
74

		T  ablette de chocolat blanc  
		  saveur framboise Bovetti  

D791 	 3,
95

 	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   28% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
74

		T  ablette de chocolat noir  
		  maltitol spécial diabète Bovetti  

D792 	 3,
65

 	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   33% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
48

		  Lot de 5 tablettes de chocolat Bovetti  
		  Noir-nature, noir piment, blanc framboise
		  lait rose et lait caramel salé  

X13130 	3,
65

 	 5x100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              .  .  .  .  .  25,
70

 .  .   .   .   .   .   30% .  .  .  .  .  .  .        17,
95

Offre Achats  

Groupés  

par 10 unités

- 14 - - 15 -

TTC

TTC

TTC

TTC

TTC

TTC

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités



Chocolats 
 Bovetti

Artisan en Périgord

Offre Achats  

Groupés  

par 10 unités

Chocolatier artisanal de qualité, reconnue pour ses produits originaux et toujours excellents, la maison Guinguet 

était productrice de pruneaux à ses débuts. De fil en aiguille, producteur de pruneaux au chocolat puis chocolatier, 

c’est maintenant une référence incontournable du Sud-Ouest dans ces deux activités étroitement liées. Laissez-vous 

séduire par une de leurs spécialités...

		P  runeaux d’Agen fourrés  
		  à la crème de pruneaux  
		  boîte métal ronde

z2373 	 3,
90

 	 400 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  15,
60

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        12,
48

		P  runeaux d’Agen fourrés  
		  à la crème de pruneaux ballotin 

Z2378	  3,
80

 	 250 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .9,
50

 .  .   .   .   .   .   27% .  .  .  .  .  .  .  .  .          6,
90

Chocolats et Pruneaux 
Artisanaux

Maison Guinguet

		  Boîte métal enfants  
		  assortiment de chocolats Guinguet

Z2375 	 6,
40 	

200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  12,
80

 .  .   .   .   .   .   25% .  .  .  .  .  .  .  .  .          9,
60

		  Cagette assortiment chocolat Guinguet 
Z2372 	 4,

92 	

240 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  11,
80

 .  .   .   .   .   .   25% .  .  .  .  .  .  .  .  .          8,
85

		  Cagette assortiment chocolat Guinguet 

Z2376 	 3,
60 	

720 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  28,
50

 .  .   .   .   .   .   20% .  .  .  .  .  .  .        22,
80

		  Cagette assortiment chocolat Guinguet 

Z2374 	 4,
23 	

400 g.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  16,
90

 .  .   .   .   .   .   17% .  .  .  .  .  .  .        13,
95

Joël Patouillard, installé à Privas au cœur de l’Ardèche, est un chocolatier de renommée internationale, grâce 

à son titre de Meilleur Ouvrier de France en Chocolaterie. Ses créations n’ont pas d’égal en matière de saveurs. 

Originalité et goût sont ses maîtres-mots, et ces ballotins vous permettront de goûter aux créations d’un des 

plus talentueux Maître Chocolatier de France.

Valter Bovetti, fils de restaurateur Italien, s’installe en France et rêve de fonder sa chocolaterie. Il y parvient en 1994 où une grande 

aventure commence. Présent de la sélection de la matière première en Equateur, au Ghana et en Papouasie jusqu’à la fabrication de ses 

chocolats d’exception, il livre dans ses tablettes à fenêtre (dont il est d’ailleurs l’inventeur) une variété de parfums originaux et savoureux.

Chocolats 
 Joël Patouillard

Meilleur Ouvrier de France

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2072 	 8,
90  	

100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .8,
90

 .  .   .   .   .   .   22% .  .  .  .  .  .  .  .  .          6,
95

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2301 	 8,
80

 	 150 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  13,
20

 .  .   .   .   .   .   25% .  .  .  .  .  .  .  .  .          9,
90

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2284 	 8,
75 	

200 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  17,
50

 .  .   .   .   .   .   26% .  .  .  .  .  .  .        13,
48

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2333 	 8,
60 	

250 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  21,
50

 .  .   .   .   .   .   26% .  .  .  .  .  .  .        15,
90

		  Ballotin de chocolats fins assortis mof J.Patouillard 

Z2316 	 7,
89 	

375 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  29,
60

 .  .   .   .   .   .   26% .  .  .  .  .  .  .        21,
90

PAR 10

8,
85 €

L’unité

PAR 10

22,
80 €

L’unité

PAR 10

13,
95 €

L’unité

PAR 10

9,
60 €

L’unité

PAR 10

6,
90 €

L’unité

PAR 10

12,
48 €

L’unité

		T  ablette de chocolat noir  
		G  hana Equateur Papouasie Bovetti  

D785 	 3,
50 	

100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .4,
90

 .  .   .   .   .   .   32% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
33

		T  ablette de chocolat noir  
		  oranges confites Bovetti  

D786 	 3,
65

 	 100 g.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  .  5,
20

 .  .   .   .   .   .   33% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
48

		T  ablette de chocolat noir  
		  piment d’Espelette Bovetti  

D787 	 3,
65

 	 100 g.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   33% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
48

		T  ablette de chocolat lait  
		  caramel & fleur de sel Bovetti  

D788 	 3,
95

 	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   28% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
74

		T  ablette de chocolat lait  
		  noisettes Bovetti  

D789 	 3,
95

 	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   28% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
74

		T  ablette de chocolat lait  
		  et pétales de rose Bovetti  

D790 	 3,
95

  	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   28% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
74

		T  ablette de chocolat blanc  
		  saveur framboise Bovetti  

D791 	 3,
95

 	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   28% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
74

		T  ablette de chocolat noir  
		  maltitol spécial diabète Bovetti  

D792 	 3,
65

 	 100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                .  .  .  .  .  .  .5,
20

 .  .   .   .   .   .   33% .  .  .  .  .  .  .  .  .          3,
48

		  Lot de 5 tablettes de chocolat Bovetti  
		  Noir-nature, noir piment, blanc framboise
		  lait rose et lait caramel salé  

X13130 	3,
65

 	 5x100 g .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              .  .  .  .  .  25,
70

 .  .   .   .   .   .   30% .  .  .  .  .  .  .        17,
95

Offre Achats  

Groupés  

par 10 unités

- 14 - - 15 -

TTC

TTC

TTC

TTC

TTC

TTC

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités

Réf 	 Prix 	  Désignation	  Poids 	 Prix unitaire	 Réduction	 Prix unitaire TTC

	 aux 100 g					     pour 10 unités



VBCE001BNM 	 Champagne Plinguier Potel brut 
	 AOC Champagne brut, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .   .   . 18,

90

VSCH001BNM 	 Champagne Plinguier Potel rosé 
	 AOC Champagne brut, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .   .   . 19,

90

VBCE002BNM 	 Champagne Bollinger «spécial Cuvée» 
	 AOC Champagne brut, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .   .   . 43,

80

VBCE003BNM 	 Champagne Taittinger «brut Réserve» 
	 AOC Champagne brut, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .   .   . 33,

00

VPVM001BNM 	 Château Cluzeau l’Étincelle Pétillant Bergerac sec, 75cl.  .  .  .  .  .  .  .       .  .  .  . 11,
00

VBCE015BNM 	 Champagne Françoise Bedel 
	 Cuvée originelle, Champagne brut, 70cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        .  .   .   . 27,

90

VPCX001B13 	 Château Seguin - Perle de Seguin  
	 AOC Crémant de Bordeaux 2013, 75cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         .  .   .   . 11,

80

VBCG004M14 	 Domaine Tariquet  
	 Classic igp Côtes de Gascogne 2014 Magnum  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           150 cl .  .  .  .     9,

60

VBCG004D14 	 Domaine Tariquet  
	 Classic igp Côtes de Gascogne 2014 demi .  .   .   .   .   .   .   .  37,5 cl .  .  .  .     2,

95

VMCG001M14 	 Domaine Tariquet  
	 Premières grives igp Côtes de Gascogne 2014 magnum .  .  .  .     150 cl .  .  15,

90

OFFRE MAGNUMS par 6

X13128 	 Lot de 6 magnums de Tariquet  

	 Premières grives 2014 150 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  soit 900 cl .  .  .  89,
90

X13129 	 Lot de 6 magnums de Tariquet  

	 Classic 2014 150 cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . soit 900 cl .  .  .  53,
49

VBCG006B13 	 Domaine du Tariquet les 4 Réserves
	 Vin de Pays des Côtes de Gascogne sec, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2013 .  .  .  .  .     7,

40

VMCG001B14 	 Domaine du Tariquet «Premières Grives»
	 Vin de Pays des Côtes de Gascogne moelleux, 75cl .  .  .  .  .  .  .  .  .        2014 .  .  .  .  .     7,

20

VMCG002B12 	 Domaine du Tariquet «Dernières Grives»
	 Vin de Pays des Côtes de Gascogne liquoreux, 75cl .  .  .  .  .  .  .  .  .        2012 .  .  .    16,

20

VBCG001B14 	 Domaine du Tariquet «Côté Tariquet»
	 Vin de Pays des Côtes de Gascogne sec, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2014 .  .  .  .  .     7,

20

VBCG002B14 	 Domaine du Tariquet «Chardonnay»
	 Vin de Pays des Côtes de Gascogne sec, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2014 .  .  .  .  .     6,

00

VBCG003B14 	 Domaine du Tariquet «Sauvignon»
	 Vin de Pays des Côtes de Gascogne sec, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2014 .  .  .  .  .     6,

00

VBCG004B14 	 Domaine du Tariquet le Classic
	 Vin de Pays des Côtes de Gascogne sec, 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2014 .  .  .  .  .     4,

50

VBCG005B12 	 Domaine du Tariquet Chardonnay tête de cuvée
	 Vin de Pays des Côtes de Gascogne, sec 75cl .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2012 .  .  .    14,

80

Cadeau en fonction du montant de votre commande
>> A partir de 500 €, 2 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 1000 €, 4 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 2000 €, 6 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> A partir de 4000 €, 12 bouteilles de vin rouge Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

Vins 
du Domaine  
du Tariquet 

Du nouveau  
chez tariquet

Magnum  
et demi bouteilles

w w w . p a n i e r d u g o u r m a n d . c o m
Place de la Liberté - Hôtel de Maleville - B.P. 39 - 24201 Sarlat cedex - Tél. 05 53 30 81 30 - Fax : 05 53 30 81 39 - cellierduperigord@gmail.com

Champagnes  
et  

vins pétillants

Réf 	  	  Désignation	    Contenance 	 Prix €

	

Réf 	  	  Désignation	    Contenance 	 Prix €

	

  Commandez et gagnez des cadeaux...
Vous souhaitez commander des colis ou des produits pour vos 

collaborateurs...  le Cellier du Périgord vous offre des cadeaux en 

fonction du montant de vos achats... Vous regroupez, vous gagnez!

f

Commandez les TARIQUET à prix direct Propriété



Aux colis standards du catalogue, vous préférez une offre personnalisée, adaptée à vos goûts et à votre budget, demandez vite un devis gratuit sans engagement.

 Emballage .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  

 Foie Gras .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   

 Pâtés ou Terrines .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   

 Plats Cuisinés .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  

 Desserts .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  

 Confiseries - Chocolats .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   

 Vin .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   

 Apéritif ou Alcool .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   

 Objet - Cadeau .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  

 Autre .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  

Civilité (CE, Société, CCAS…) .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   

Entreprise
 

.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .

Responsable  (M. - M
me

 - M
lle

) .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   

Adresse .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .

Code postal .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 Ville.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .

Téléphone .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   

Mail .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .

N° Siret .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .

Signature et cachet

Livraison  en un seul point ou  multi expéditions

Date de livraison souhaitée                     /                     /

Devis souhaité pour le (si possible).  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  

Budget.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

Nombre de colis.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                                                    

Demande de devis

Bon de commande

Demande de devis et Bon de commande 

Civilité (CE, Sté, CCAS…) .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

Entreprise .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

Responsable .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

Adresse  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 
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Ville .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 
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Adresse de facturation :

Cachet de l’entreprise (obligatoire)
Signature

Date de livraison souhaitée (obligatoire) : .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .
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Personne à contacter .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 
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Tél.  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  Portable .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .
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Adresse de livraison :

A retourner accompagné d’un chèque d’acompte de 30% (excepté pour les collectivités) à :

Le Cellier du Périgord -  Place de La Liberté - Hôtel de Maleville - BP 39 - 24201 SARLAT CEDEX Ou par e-mail à cellierduperigord@gmail.com - Via notre site : www.panierdugourmand.com
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	 Désignation 	 Référence 	 Quantité 	 Prix 	 Total

	 PRIX TTC 	 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .

	 Frais de port 	 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .

	 ACOMPTE 30% 	 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .

Calcul des frais de port :
• Produits au détail expédiés en carton .  .  .  .  .  .  9,

80

 
€

 
HT .  .   11,

76 €  TTC

• Paniers gourmands expédiés en 1 palette .  .  .    48,
00

 
€ HT .  .   57,

60 €  TTC

• Paniers gourmands expédiés en 2 palettes .  .   68,
00

 
€ HT .  .   81,

60 €  TTC

• Paniers gourmands expédiés en 3 palettes .  .   96,
00

 
€ HT .  115,

20 €  TTC

Pour plus de palettes, nous consulter

N’oubliez pas le cadeau en fonction de votre montant d’achat 0 € 0 €

Cadeau en fonction du montant  
de votre commande
>> �A partir de 500 €, 2 bouteilles de vin rouge  

Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> �A partir de 1000 €, 4 bouteilles de vin rouge  

Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> �A partir de 2000 €, 6 bouteilles de vin rouge  

Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

>> �A partir de 4000 €, 12 bouteilles de vin rouge  

Cuvée Saubagnère IGP Comte Tolosan

Excepté collectivités


